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Noticias

FORMACIÓN EN 
CALIDAD TURÍSTICA

TURGALICIA organiza, hasta el mes de junio, tres cursos relacionados 
con los beneficios de un sistema de gestión de calidad

En línea con su labor de for-
mación en calidad turística 
desarrollada hasta ahora, 
la Sociedad de Imagen y 
Promoción Turística de Ga-
licia, TURGALICIA-Dirección 
Xeral de Turismo, sigue or-
ganizando cursos de for-
mación y de promoción del 
Sistema de Calidad Turística 
Española entre el sector tu-
rístico gallego, y ha abierto 
las inscripciones para tres 
cursos que se celebrarán 
entre los meses de abril y 
junio. Son los siguientes:
“Sistema de Gestión de 
la Calidad. Aplicación 
práctica y técnicas de 
comunicación”.  Su ob-
jetivo es obtener una visión 
global y completa de los 
beneficios de la correcta im-
plantación de un sistema de 
gestión de calidad, y facili-
tar los conocimientos para 
su aplicación práctica. El 
curso cuenta con 20 plazas 
y tendrá lugar los días 1 y 2 
de abril.
“¿Cómo promocionar 
la pequeña empresa 
turística del sector alo-
jamiento en Internet?”. 
Con el objetivo de sensibili-
zar a los asistentes sobre los 
cambios en el sector, con-
cienciar sobre la importan-
cia del relevo generacional 
y desmitificar ciertas ideas 

Beatriz Sotelo, cocinera y 
copropietaria del restauran-
te “A Estación”, de Cambre 
(A Coruña) ha sido procla-
mada ganadora del concur-
so “Cocinero del Año”, el 
primero en su categoría en 
todo el Estado.
De entre más de un millar de 
cocineros inscritos, ochen-
ta fueron los seleccionados 
para participar en ocho se-
mifinales en distintas ciuda-
des, y sólo ocho consiguie-
ron llegar hasta la gran final, 
celebrada el pasado día 13 
de marzo en Barcelona, en 
el marco del Salón Interna-

La gallega Beatriz Sotelo, ganadora del 
concurso estatal “Cocinero del Año”

sobre seguridad en las com-
pras on line, este curso se 
celebrará los días 15 y 16 
de abril.
“Principios de Estrate-
gia y Marketing para 
pequeñas empresas tu-
rísticas”. Dividido en tres 
módulos de 16, 20 y 12 
horas, se celebrará los días 

cional de Alimentación y Be-
bidas “Alimentaria”.
Beatriz Sotelo, la única mu-
jer participante, contó como 
ayudante con el profesor del 
Centro Superior de Hostele-
ría de Galicia (CSHG) Brau-
lio García. Los dos cocineros 
gallegos ganaron la gran 
final con un menú de lujo, 
aunque tuvieron que gastar 
menos de 13 euros en la 
compra de la materia prima, 
compuesto por un canelón 
de faisán y trufa con setas 
de temporada  salteadas 
(primero), una merluza de 
Celeiro con pil pil de limón 

y pimientos verdes (segundo) 
y un bizcocho de almendra 
con espuma de albariño y 
manzana verde (postre).

6,7, 20, 21 y 22 de mayo 
y 11 y 12 de junio. En él se 
impartirán talleres prácticos 
de elaboración de estrate-
gias y planes de marketing 
para un pequeño estableci-
miento turístico de Galicia.
Información e inscripciones: 
Tel. 981 54 25 67/ fax 981 
54 26 68

Imágenes de establecimientos gallegos con “Q” de Calidad.
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